ANTITESIS (2010)

Este es el resultado de la maceracion
carbonica del Grenache \f<| Aoscatel,
desyx lillado ), fermentado como vino
blar uy ?m len peratura y afinado

deh(d(,h,n ente con Merlot.

Es un vino rosado, fresco y brillante con
marcadas frutas tropicales como la quayaba
y el melocoton. Antitesis celebra la
primavera, acom pdl 3 el verano pero sobre
todo evoca la amistad y \ds ganas de
compartir

AAtT
2010

esultado de la maceracién
el Grenache y el Moscatel,
a mano, fermentado como
amuy baja temperatura y

o delicadamente con Syrah.

0 rosado, fresco y brillante con
frutas tropicales como la
melocotdn. Antitesis celebra
, acompafia el verano pero

odo evoca la amistad y las
ganas de compartir.

Fase visual: Color rojo fresa, de aspecto
muy brillante, limpio v trar sp( rente
Fase olfativa: Ds;\ entrada frutas citricas
particularmente mandarina y lmlds hs;\sms
de invierno, tras girar la copa evoca fresas
de bosque, guayaba, melocoton, especias
como la pimienta blanca y un ligero dejo
de humedad mineral como de piedra de rio.
Fase gustativa: Ataque intermedio, paso
en boca con abundantes matices y sensacion
p\@l 13, acides fresca y agradable, persistencia
wy larga terminc d()()l n postgusto
l>( lanceado y reconfortant

armen 76-C, Cibolas del Mar.
Baja California. C.P. 22760

L CONSUMO DE ESTE PRODUCTO
0CIVO PARA LA SALUD

ENMENCO | LLRAC

Produccidn: 1000 botellas
Alcohol: 11%

Endlogo: Andrés Blanco
Regio6n: Valle de Guadalupe

info@vinosmoebius.com
Tel. (646) 74| Cel. (646) 209.0616 | Radio. 152°15%41994
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